
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer スモークサーモン 落花生 王林

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：寒鰤 紅くるり大根 発酵塩酢橘

〇 Chicken：桜姫鶏の炭火焼 牛蒡ブレゼソース 栗クランブル

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポーク肩ロース 栗かぼちゃのグリル トマトクリームソース

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 柿のクラフティ

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 鱧 蓮根 セルフィーユ

Appetizer スモークサーモン 落花生 王林

Soup 本日のポタージュ

Fish 寒鰤 紅くるり大根 発酵塩酢橘

Meat 国産牛イチボ 三浦のシュクリーヌレタス 発酵完熟梅

Dessert 柿のクラフティ

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 鱧 蓮根 セルフィーユ

Appetizer スモークサーモン 落花生 王林

Deuxi‘eme オレキエッテ 猪 ローズマリー

Soup 本日のポタージュ

Fish 熟成メヌケ 葉山のカリフラワー ピルピル

Meat 国産牛イチボ 三浦のシュクリーヌレタス 発酵完熟梅

〆 拉麺 永島農園木耳 三浦の貝出汁

Dessert 柿のクラフティ

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

拉麺 永島農園木耳 三浦の貝出汁 800円

@scapes_the_suite


