
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 戻り鰹の藁焼き ビーツ モッツァレラチーズ

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：糸縒鯛 芹と茗荷のソテー ハイビスカスと生姜のソース

〇 Lamb：仔羊の炭火焼き ポルチーニ茸のクリームソース

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼き 茜色のジャポネソース

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 紅玉林檎とラムレーズン

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 自家製鴨のパストラミ アピオス 落花生

Appetizer 戻り鰹の藁焼き ビーツ モッツァレラチーズ

Soup 本日のポタージュ

Fish 糸縒鯛 芹と茗荷のソテー ハイビスカスと生姜のソース

Meat 国産牛イチボの炭火焼き 三浦の蕪 香茸

Dessert 紅玉林檎とラムレーズン

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 自家製鴨のパストラミ アピオス 落花生

Appetizer 戻り鰹の藁焼き ビーツ モッツァレラチーズ

Deuxi‘eme 三浦産人参のニョッキ レーズン 人参の葉のオイル

Soup 本日のポタージュ

Fish 三崎の地金目鯛 ムール貝 井出トマト農園フルティカ

Meat 国産牛イチボの炭火焼き 三浦の蕪 香茸

〆 自家製蕎麦 イクラ 酢橘

Dessert 紅玉林檎とラムレーズン

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

自家製蕎麦 イクラ 酢橘 800円

@scapes_the_suite


