
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 勘八と金糸瓜 鎌倉麴style黒白米塩麹と檸檬のピュレ

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：真カレイのムニエル 紫バジルと紅玉ソース パプリカオイル

〇 Chicken：桜姫鶏の炭火焼 茗荷と葉山生姜 黄人参

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼 柚子胡椒 舞茸フリット

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 葉山日の出園の焙じ茶ブリュレ 梨のソルベ

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 三崎マグロ 大葉 燻製ラードパイ

Appetizer 勘八と金糸瓜 鎌倉麴style黒白米塩麹と檸檬のピュレ

Soup 本日のポタージュ

Fish 真カレイのムニエル 紫バジルと紅玉ソース パプリカオイル

Meat 国産牛イチボの炭火焼 三浦の芋 発酵プラム

Dessert 葉山日の出園の焙じ茶ブリュレ 梨のソルベ

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 三崎マグロ 大葉 燻製ラードパイ

Appetizer 勘八と金糸瓜 鎌倉麴style黒白米塩麹と檸檬のピュレ

Deuxi‘eme 栗と焼き鯖の揚げリゾット 茸のコンソメと茸ペースト

Soup 本日のポタージュ

Fish 熟成甘鯛 葉山秋トマト サルスエラ

Meat 国産牛イチボの炭火焼 三浦の芋 発酵プラム

〆 米麺 秋谷シークヮーサー 葉山石井牛骨スープ

Dessert 葉山日の出園の焙じ茶ブリュレ 梨のソルベ

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

米麺 秋谷シークヮーサー 葉山石井牛骨スープ 800円

@scapes_the_suite


