
＜ 17:30-21:00 / 20:00L.O.＞

Amuse１ 三浦野菜の食べ比べ 朝採れたての旬の野菜を3種類の調理法で…

Amuse２ 12か月の色彩を使ったアミューズ

葉山の9月の色彩をイメージして…

三崎マグロ 大葉 燻製ラード

Amuse3                  三浦野菜のポタージュ

三浦で採れた旬の野菜のポタージュ

Hors-d’oeuvre 勘八 金糸瓜 鎌倉麴style黒白米塩麹

Deuxie‘me1 小田原産どすこい椎茸 北寄貝 ナスタチウム

Deuxie‘me 2 自家製手打ちパスタ“ピチ” 秋刀魚 自家栽培ハーブ

Poisson 熟成甘鯛 葉山秋トマト サルスエラ

Viande 葉山石井牛ロース薪火焼 三浦の芋 発酵プラム

〆 米麵 秋谷シークヮーサー 葉山石井牛骨スープ

Avant Dessert 巨峰 高梨茶園べにふうき シャンパン

Grand Dessert 大井農園の完熟無花果 薔薇 発酵赤紫蘇

食後のコーヒー or 紅茶

FULL  COURCE

¥14,500

SHORT  COURCE

¥12,000
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Amuse3 三浦野菜のポタージュ

三浦で採れた旬の野菜のポタージュ

Hors-d’oeuvre 勘八 金糸瓜 鎌倉麴style黒白米塩麹

Deuxie‘me 小田原産どすこい椎茸 北寄貝 ナスタチウム

Poisson 熟成甘鯛 葉山秋トマト サルスエラ

Viande 葉山石井牛イチボ薪火焼 三浦の芋 発酵プラム

〆 米麵 秋谷シークヮーサー 葉山石井牛骨スープ

Avant Dessert 巨峰 高梨茶園べにふうき シャンパン

Grand Dessert 大井農園の完熟無花果 薔薇 発酵赤紫蘇

食後のコーヒー or 紅茶

@scapes_the_suite


