
＜ 17:30-21:00 / 20:00L.O.＞

Amuse１ 三浦野菜の食べ比べ 朝採れたての旬の野菜を3種類の調理法で…

Amuse２ 12か月の色彩を使ったアミューズ

葉山の8月の色彩をイメージして…

葉山日の出園の煎茶サブレ 鮎のリエット

Amuse3                  三浦野菜のポタージュ

三浦で採れた旬の野菜のポタージュ

Hors-d’oeuvre 鰍のカルパッチョ メロン

Deuxie‘me1 白烏賊 小田原産猪の自家製ラルド 三浦産島オクラ

Deuxie‘me 2 鰻 赤ワインリゾット 山椒

Poisson 小柴の太刀魚 三浦の万願寺唐辛子 サワードゥ醬

Viande 葉山石井牛ロース薪焼き 葉山のズッキーニ パッションフルーツ

〆 素麺 鶏ガラと糠のスープ

Avant Dessert 三浦の完熟西瓜 オスミックトマト シークヮーサー

Grand Dessert 秦野 髙梨茶園の‘’べにふうき‘’ 白桃 葉山完熟梅

食後のコーヒー or 紅茶

FULL  COURCE

¥14,500

SHORT  COURCE

¥12,000
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