
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 鰍のカルパッチョ メロン

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：平兵衛酢でマリネした鰤の低温調理 ゴーヤと青パパイヤ セルバチコのサラダ

〇 Chicken：桜姫鶏の昆布〆炭焼き マンゴートマトサルサ

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼き 黒大蒜醤油麹BBQソース

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 桃とドライフルーツのヌガーグラッセ

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 葉山日の出園煎茶サブレ 鮎のリエット

Appetizer 鰍のカルパッチョ メロン

Soup 本日のポタージュ

Fish 平兵衛酢でマリネした鰤の低温調理 ゴーヤと青パパイヤ セルバチコのサラダ

Meat 国産牛イチボ 葉山のズッキーニ パッションフルーツ

Dessert 桃とドライフルーツのヌガーグラッセ

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 葉山日の出園煎茶サブレ 鮎のリエット

Appetizer 鰍のカルパッチョ メロン

Deuxi‘eme 茄子とカラフルトマト リコッタチーズのラザニア 李のピュレ

Soup 本日のポタージュ

Fish 小柴の太刀魚 三浦の万願唐辛子 サワードゥ醤

Meat 国産牛イチボ 葉山のズッキーニ パッションフルーツ

〆 素麺 鶏ガラと糠のスープ 秋谷檸檬

Dessert 桃とドライフルーツのヌガーグラッセ

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

素麺 鶏ガラと糠のスープ 秋谷檸檬 800円

@scapes_the_suite


