
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 伊佐木 鎌倉麹style黒玄米醤油麹 大葉

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：鮸のポワレ 三浦野菜 アクアパッツァ仕立て

〇 Chicken：桜姫鶏炭火焼き バジル香る檸檬クリームソース

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼き 黒米リゾット 竹炭ノワゼット

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 無花果とカシス 竹炭クレープ

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 横須賀走水海苔サブレ フォアグラ 玄米茶

Appetizer 伊佐木 鎌倉麹style黒玄米醤油麹 大葉

Soup 本日のポタージュ

Fish 鮸のポワレ 三浦野菜 アクアパッツァ仕立て

Meat 国産牛イチボ つるむらさき 発酵黒林檎

Dessert 無花果とカシス 竹炭クレープ

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 横須賀走水海苔サブレ フォアグラ 玄米茶

Appetizer 伊佐木 鎌倉麹style黒玄米醤油麹 大葉

Deuxi‘eme 粒貝とセロリのジェノヴェーゼ レモングラスの香り

Soup 本日のポタージュ

Fish 熟成甘鯛 三浦ヤングコーン 湘南ポモロン

Meat 国産牛イチボ つるむらさき 発酵黒林檎

〆 蕎麦 もずく 平貝

Dessert 無花果とカシス 竹炭クレープ

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

蕎麦 もずく 平貝 800円

@scapes_the_suite


