
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 初鰹の藁焼き 新芽 山独活のクーリー

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：伊佐木のポワレ 大葉とライムのソース

〇 Chicken：桜姫鶏の炭火焼き ミントとモッツァレラチーズ

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼き 山葵クリーム

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 青りんごと紅茶のムース

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 真鯵のグリル 玄米のブリニ サワークリーム

Appetizer 初鰹の藁焼き 新芽 山独活のクーリー

Soup 本日のポタージュ

Fish 伊佐木のポワレ 大葉とライムのソース

Meat 国産牛イチボ ズッキーニ 酢酸発酵夏ミカンのジュドヴィアンド

Dessert 青りんごと紅茶のムース

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 真鯵のグリル 玄米のブリニ サワークリーム

Appetizer 初鰹の藁焼き 新芽 山独活のクーリー

Deuxi‘eme 入梅鰯のつみれ 日の出園茶葉と花鰹の出汁茶

Soup 本日のポタージュ

Fish 白鱚 シュクリーヌレタス 発酵トマト

Meat 国産牛イチボ ズッキーニ 酢酸発酵夏ミカンのジュドヴィアンド

〆 栄螺と春菊リゾット 塩漬け卵黄パウダー

Dessert 青りんごと紅茶のムース

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

栄螺と春菊リゾット 塩漬け卵黄パウダー 800円

@scapes_the_suite


