
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 桜鯛 ベリー アグロドルチェ

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：サーモンムニエル 湘南ゴールドブールブラン

〇 Chicken：桜姫鶏の香草パン粉焼き スパイスオランデーズ

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼き ロメスコソース

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert クレームダンジュ 赤桃 バジル

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥7,500

ORANGE LUNCH

¥3,800

Amuse 甲烏賊と山芋 葉山日の出園煎茶サブレ

Appetizer 桜鯛 ベリー アグロドルチェ

Soup 本日のポタージュ

Fish サーモンムニエル 湘南ゴールドブールブラン

Meat 国産牛イチボ 紫人参 発酵湘南ポモロン

Dessert クレームダンジュ 赤桃 バジル

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 甲烏賊と山芋 葉山日の出園煎茶サブレ

Appetizer 桜鯛 ベリー アグロドルチェ

Deuxi‘eme 浅利と筍のリゾット 白州チュイル クレソンオイル

Soup 本日のポタージュ

Fish 熟成黒ムツ 藁焼蚕豆 横須賀の海藻

Meat 国産牛イチボ 紫人参 発酵湘南ポモロン

〆 煮麺 泉橋醤油 神奈川県産やまゆりポーク

Dessert クレームダンジュ 赤桃 バジル

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,800

本日のパスタ 800円

煮麺 泉橋醤油 神奈川県産やまゆりポーク 800円

@scapes_the_suite


