
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 勘八のカルパッチョ 葉山日の出園煎茶マリネ バジルとキウイのラヴィゴット

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：真鯛のポワレ～向日葵をイメージして～

〇 Chicken：桜姫鶏の炭火焼 自家製ドライトマトと大葉のジェノベーゼ

〇 Pork : 鹿児島黒豚の炭火焼

潮風干し三浦野菜のラタトゥイユとソルダムと粒マスタードソース

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 桃の紅茶のレアチーズ

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥6,800

ORANGE LUNCH

¥3,200

Amuse アオリイカと黄人参の柚子マリネ 葉山生姜の香り

Appetizer 勘八のカルパッチョ 葉山日の出園煎茶マリネ バジルとキウイのラヴィゴット

Soup 本日のポタージュ

Fish 真鯛のポワレ～向日葵をイメージして～

Meat 国産牛内もも肉の炭火焼 自家製塩檸檬とパプリカのサルサ

Dessert 桃の紅茶のレアチーズ

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse アオリイカと黄人参の柚子マリネ 葉山生姜の香り

Appetizer 勘八のカルパッチョ 葉山日の出園煎茶マリネ バジルとキウイのラヴィゴット

Deuxi‘eme 相模湾産真地と三浦産万願寺唐辛子のリゾット

Soup 本日のポタージュ

Fish オマール海老のポワレ フレッシュトマトとハーブソース

Meat 国産牛内もも肉の炭火焼 自家製塩檸檬とパプリカのサルサ

〆 小豆島素麺 甘海老の鎌倉麹Style黒麹白米マリネ 自家栽培木の芽山椒オイル

Dessert 桃の紅茶のレアチーズ

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,500

本日のパスタ 800円

小豆島素麺 甘海老の鎌倉麹Style黒麹白米マリネ

自家栽培木の芽山椒オイル 800円 @scapes_the_suite


