
＜ 17:30-21:00 / 20:00L.O.＞

Amuse１ 三浦野菜の食べ比べ 朝採れたての旬の野菜を3種類の調理法で…

Amuse２ 12か月の色彩を使ったアミューズ

葉山の８月の色彩をイメージして…

アオリイカと黄人参の柚子マリネ 葉山生姜の香り

Amuse3 三浦野菜のポタージュ

三浦で採れた旬の野菜のポタージュ

Hors-d’oeuvre 勘八のカルパッチョ 葉山日出園の煎茶マリネ
バジルとキウイのラヴィゴット

Pasta 相模湾真鯵と三浦産万願寺唐辛子のリゾット

Poisson 太刀魚のグリル 三浦夏野菜のラタトゥイユ 燻製バターノワゼット

Viande 1 仔牛のコートレット 三浦のインカ芋とフレッシュトマト

Viande 2 葉山石井牛 バターナッツ グリーンカレーソース

〆 小豆島素麵 甘海老と鎌倉麹Style黒白米塩麹マリネ

Avant Dessert パプリカとトマトのグラニテ ファルシー

Grand Dessert 桃とオレンジのテリーヌ

食後のコーヒー or 紅茶

FULL  COURCE

¥14,500

SHORT  COURCE

¥12,000
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