
＜ 11:30 - 15:00 / 13:30 L.O.＞

Appetizer 初鰹の藁焼き 黒玄米醤油麹のペースト ブルーベリーラヴィゴット

Soup 本日のポタージュ

Mainchoice 下記３種からおひとつお選びください。

〇 Fish ：鱸のポワレ イヌイットコーヒー豆をインフューズした黒と白のコントラスト

〇 Chicken：桜姫鶏の炭火焼き 紫人参のスパイスクリーム

〇 Pork : 神奈川県産やまゆりポークの炭火焼き フォアグラのカフェドパリバターソース

〇 Beef：国産牛ロース（＋2,000円）

Dessert 無花果とマスカルポーネのエピスタルト

食後のコーヒーまたは紅茶

SUITE LUNCH

¥6,800

ORANGE LUNCH

¥3,200

Amuse 竹炭のグジェール ヨーグルトとゴルゴンゾーラのムース

Appetizer 初鰹の藁焼き 黒玄米醤油麹のペースト ブルーベリーラヴィゴット

Soup 本日のポタージュ

Fish 鱸のポワレ イヌイットコーヒー豆をインフューズした黒と白のコントラスト

Meat 国産牛内もも肉の炭火焼 黒大根のジャポネソース

Dessert 無花果とマスカルポーネのエピスタルト

食後のコーヒーまたは紅茶

Amuse 竹炭のグジェール ヨーグルトとゴルゴンゾーラのムース

Appetizer 初鰹の藁焼き 黒玄米醤油麹のペースト ブルーベリーラヴィゴット

Deuxi‘eme 自家製オレキエッテ ケールとモロヘイヤのジェノヴェーゼ

Soup 本日のポタージュ

Fish オマール海老のグリル 紫大根と黒いアメリケーヌソース

Meat 国産牛内もも肉の炭火焼 黒大根のジャポネソース

〆 播州蕎麦 鶏と海老、コブミカンのスープ

Dessert 無花果とマスカルポーネのエピスタルト

食後のコーヒーまたは紅茶

BLUE LUNCH

¥4,500

本日のパスタ 800円

播州蕎麦 鶏と海老、コブミカンのスープ 800円

@scapes_the_suite
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