
＜ 17:30-21:00 / 20:00L.O.＞

FULL  COURCE

¥14,520

SHORT  COURCE

¥12,100

Amuse１ 三浦野菜食べ比べ 朝採れたての旬の野菜を3種類の調理法で…

Amuse２ 12か月の色彩を使ったアミューズ

葉山の5月の色彩をイメージして…

様々な豆・葉山産生しらす・発酵檸檬

Amuse３ 三浦で採れた旬の野菜のポタージュ

Hors-d’oeuvre 稚鮎・メロン・クレソン

Pasta 桜海老・春キャベツ・カッチョエペペ

Poisson 鰆・青さ海苔・パセリ

Viande➀ 平田牧場金華豚・ルッコラセルバチコ・アンチョビ

Viande➁ 葉山石井牛・バジル・ジャガイモ

〆 甘海老・鶏・葉山生姜

Avant Dessert アボカド・エストラゴン・フロマージュ

Grand Dessert よもぎ・グレープフルーツ・ライム

食後のコーヒー or 紅茶

Amuse１ 三浦野菜食べ比べ 朝採れたての旬の野菜を3種類の調理法で…

Amuse２ 12か月の色彩を使ったアミューズ

葉山の5月の色彩をイメージして…

様々な豆・葉山産生しらす・発酵檸檬

Amuse３ 三浦で採れた旬の野菜のポタージュ

Hors-d’oeuvre 稚鮎・メロン・クレソン

Pasta 桜海老・春キャベツ・カッチョエペペ

Poisson 鰆・青さ海苔・パセリ

Viande 平田牧場金華豚・ルッコラセルバチコ・アンチョビ

〆 甘海老・鶏・葉山生姜

Avant Dessert アボカド・エストラゴン・フロマージュ

Grand Dessert よもぎ・グレープフルーツ・ライム

食後のコーヒー or 紅茶


