
旬の野菜の食べ比べ -朝採れした旬の野菜を3種の調理法で- ¥1,400
Comparing Seasonal Vegetables ~Freshly Harvested Vegetables Prepared in Three Different Ways~

三浦の朝採れ野菜と自家製やまゆりベーコンのシーザーサラダ ¥1,800

Caesar salad with Miura's freshly harvested vegetables and homemade Yamayuri bacon

朝採れ三浦野菜 いずみ橋吟醸味噌バーニャカウダソース ¥2,000

Miura's freshly harvested vegetables with Izumi Bridge Ginjo miso bagna cauda sauce

三崎鮪のミルフィーユ ¥2,200

Tuna mille-feuille from Misaki

寒鰤の藁焼き デコポンのヴィネグレット ¥2,200

Straw-baked cold yellowtail with decopon vinaigrette

白子のポワレ カーボロネロとマディラソース ¥2,400
Poached Albacore with Cavolo Nero and Madira Sauce

三崎黒潮金目鯛の鱗焼き 炭バターとカシューナッツのノワゼット ¥3,200
Misaki Kuroshio Kinmeidai Grilled Snapper with Charcoal Butter and Cashew Nut Noisettes

本日の魚料理 ¥3,000
Today's Fish dish

神奈川県産やまゆり牛ロース 炭火焼 (＋¥1500 で葉山石井牛に変更） ¥7,500

Caesar salad with Miura's freshly harvested vegetables and homemade Yamayuri bacon
※Can be substituted with Hayama Ishii beef for an additional ¥1500

本日の肉料理 ¥4,500

Today's Meat dish

本日のパスタ ¥1,600

Today's Pasta

蜜柑を練り込んだ自家製タリアテッレ 愛媛みかん猪のラグー ¥2,200

Homemade tagliatelle kneaded with mandarin orange Ragout of wild boar in Ehime

自家製葉山塩の塩ミルクアイス本日アイス・ソルベ盛り合わせ ¥800

Salt and Milk Ice Cream Made With Homemade Hayama Salt and the Ice Cream and Sorbet Assortment of the Day

林檎のコンポート 白いんげん豆のあん ムース ¥1,100

Apple compote with white bean jam mousse

ブルーチーズのティラミスビアンコ ¥1,200
Tiramisu Bianco with Blue Cheese
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